La MASIA de

ﬁ'l@ - Domeny

MENU PICA-PICA

ENTRANTS FREDS
Pa de coca amb tomaquet amb pernil Duroc 100% Batalleé

Croquetes de calcgots cuits al foc de llenya amb la seva salsa i pecorino romano
Calamars a la romana

SEGONS A ESCOLLIR

Costell6 de porc Duroc marinat amb Kimichi cuit a baixa temperatura i acabat a la brasa
Tataki de magret d’anec a la brasa

Turbot salvatge de racié amb patata panadera i tomaquet cirerer

Sashimi de salmé marinat amb tocs de maionesa de wasabi, ous de truita i esferes de
mango

Llobarro/Orada a la brasa amb verduretes saltejades

Arros de costelld, botifarra, carxofa i trompeta negra amb tocs d’all i oli suau (minim 2
persones)

Paella marinera (minim 2 persones)

Arrds de magret d’anec amb trompetes de la mort i foie (minim 2 personas) (Supl. 5€)
Arrds de pop i marisc (minim 2 persones) (Supl. 10€ pp)

Arros de llamantol (minim 2 persones) (Supl. 8,50€ pp)

LA NOSTRA CARN A LA BRASA

Cuixa de pollastre Entrecot de vedella de Girona 600 gr. (Supl 6,5€)

Conill Espatlla de xai cuita 12h a baixa temperatura (Supl. 6,5€)
Xurrasco Espatlla de cabrit (Supl. 10€)

Palpissos de xai Entrecot de vedella Angus 500 gr. (Supl. 14€)

Botifarra de pages
Galtetes de porc
Cuixa de cabrit
Botifarra de perol

POSTRES

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Crema catalana

Tiramisu classic

Brownie d’avellanes amb xocolata calenta i gelat de turré
Pastisset de pastanaga amb crema de formatge i avellanes
Sorbet llimona

Pastis de formatge amb melmelada de maduixa

Mat6é amb mel i anous

Preu: 37 (IVA inclos) CAFE NO INCLOS

Els menus han de ser taula completa. Inclou primer plat, segon plat, postres, pa, ampolla vi cada 3 persones i aigua.
Les persones amb intolerancies o al+lérgies alimentaries consulteu al nostre personal.

El preu del envas per emportar 0°'50€ i no esta inclos en el mendu.

NO ES COBRARA INDIVIDUALMENTALS GRUPS SUPERIORS DE 8 PERSONES.




