La MASIA de

@Z@ = Domeny
MENU FESTIU

PRIMERS A ESCOLLIR

Amanida de salmo6 marinat, suprema de taronja, ous truita, esferes de mango i brots
Amanida de formatge fresc, nectarina, meld i vinagreta d’alfabrega
Amanida burrata amb tomaquet cor de bou, oli de pesto i festuc
Gaspatxo tradicional

Pastis de bolets amb salsa romesco

Patates d’Olot amb amanida (3 unitats)

Musclos bouchot a la brasa

Croquetes de cua de bou (3 unitats)

Cargols a la Dova

Cargols amb cabra de mar

SEGONS A ESCOLLIR

Mitjana de vedella de Girona a la brasa de carb6 de 300 gr amb guarnicio

Anec rostit amb parmentier de patata i la seva salsa

Suquet de rap, gambes, escamarlans i musclos

Turbot salvatge de racié amb patata panadera, ceba i tomaquet cirerer

Orada a la brasa amb les seves verdures

Paella de gamba vermella, calamarcets i musclos (minim 2 persones)

Paella d’arrds negre, calamarcets, escamarlans i all i oli de safra (minim 2 persones)
Paella de costelld, trompeta de la mort i esparrecs (minim 2 persones)

Paella de magret d’anec amb trompetes de la mort i foie (minim 2 persones)(Supl.5€ pp)
Arros de llamantol (minim 2 persones) (Supl. 8,50 pp)

LA NOSTRA CARN A LA BRASA

Cuixa de pollastre Entrecot de vedella de Girona 600 gr (Supl. 6,5€)
Galtetes de porc Espatlla de xai cuita 12h a baixa temperatura (Supl. 6,5€)
Palpissos de xai Espatlla de cabrit. (Supl. 10€)

Botifarra de perol Entrecot de vedella Angus 500 gr. (Supl. 14€)

Xurrasco

Conill

Botifarra de pagés

POSTRES
Brownie d’avellanes amb xocolata calenta i gelat de turré logurt grec natural
Pastis de pastanaga amb crema de formatge i avellanes Lemon Pie

Pastis mousse de taronja amb cobertura de xocolata
Sorbet d’aranyons o de mango

Pastis de formatge amb nata i encenalls de xocolata
Mel i maté amb anous

Fruita; nectarina i meld

Preu: 35 (IVA incldos) CAFE NO INCLOS

Els menus han de ser taula completa. Inclou primer plat, segon plat, postres, pa, ampolla vi cada 3 persones i aigua.
El menu infantil és el mateix per6 només amb un plat, un postre i una beguda. Preu: 23€.

Les persones amb intolerancies o al*lérgies alimentaries consulteu al nostre personal.

NO ES COBRARA INDIVIDUALMENTALS GRUPS SUPERIORS DE 8 PERSONES.




