La MASIA de
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MENU DIARI

PRIMERS A ESCOLLIR

Amanida de formatge fresc, nectarina, mel6 i oli d’alfabrega

Amanida de tomaquet, ceba tendra i brandada de bacalla amb vinagreta de modena
Carpaccio de sindria amb formatge feta, pistatxo i vinagreta de menta

Pastis d’esparrecs verds amb maionesa d’anxova del Cantabric

Canel6 XL de rostit tradicional amb beixamel de foie Rougié

Piquillos farcits de carn de rostit amb beixamel de pebrot vermell escalivat

Amanida Caprese amb mozzarella de bafala i sorbet de llima i alfabrega (Supl. 2,50€)
Amanida de burrata, tomaquet cor de bou i oli de pesto (Supl. 3,50€)

Calamars a la romana (Supl. 3€)

Mariscada (Gambes, musclos i escamarlans) (només els divendres)

SEGONS A ESCOLLIR

Costell6 de porc Duroc marinat amb Kimchi cuit a baixa temperatura i acabat a la brasa
Secret de porc a la brasa amb salsa ximixurri

Peus de porc a la brasa amb all i julivert

Cargols amb cabra de mar

Llata de vedella amb bolets

Orada a la brasa amb verdures de '’hort

Sashimi de salm6 marinat amb ous de truita, esferes de mango i tocs de maionesa de wasabi
Suquet de rap amb gambes, musclos i escamarlans (Supl. 3,50€)

Paella mar i montanya (minim 2 persones)

Paella de secret Duroc, pebrot vermell escalivat i tocs d’all i oli suau (minim 2 persones)
Paella d’arros negre amb tocs d’all i oli suau (minim 2 persones)

Paella de gamba vermella, calamarcets i musclos (minim 2 persones)

Paella de magret d’anec amb trompetes de la mort i foie (minim 2 personas) (Supl.8€ pp)
Arros de llamantol (minim 2 persones) (Supl. 13,50€ pp)

LA NOSTRA CARN A LA BRASA

Graellada de carn (xurrasco, secret, botifarra i pollastre) (Supl. 5°50€)

Cuixa de pollastre Tataki de magret d’anec a la brasa (Supl. 6’5€)

14 Conill Espatlla de cabrit (Supl. 16€)

Xurrasco Entrecot de vedella Angus 500 gr. (Supl. 18€)

Botifarra de perol Espatlla de xai al forn amb la seva bresa (Supl. 13€)
Botifarra Entrecot de vedella de Girona 600gr. (Supl. 15€)

Galtetes de porc

POSTRES

Pastis de formatge amb nata i encenalls de xocolata Mel i mat6é amb anous

Pastis de pastanaga amb crema de formatge i avellanes
Sorbet de llimona o mandarina

Brownie d’avellanes amb xocolata

Fruita; Sindria, mel6 o poma

Carpaccio de pinya amb papaia deshidratada

Baba al ron amb nata i pols de festuc

Mousse de iogurt amb melmelada de maduixa

Preu: 21,50€ (IVA inclos) CAFE NO INCLOS

Els menus han de ser taula completa. Inclou primer plat, segon plat, postres, pa, una copa de vi i aigua.
El menu infantil és el mateix peré6 només amb un plat, un postre i una beguda. Preu: 16,50€.

Les persones amb intolerancies o al¢lérgies alimentaries consulteu al nostre personal.

NO ES COBRARA INDIVIDUALMENTALS GRUPS SUPERIORS DE 8 PERSONES.
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